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N O T A S  D E  C A T A  

Color: Rojo rubí intenso. 
Aroma: Ciruela, zarzaparrilla y frutillas 
frescas, toques de vainilla y pimienta 
blanca.  
Sabor: Guindas acidas, frambuesas y 
especias. Untuoso, de cuerpo medio, 
buen balance y largo final.

Merlot 2019 
VALLE DE  CURICÓ

S U G E R E N C I A S  D E  
C O N S U M O  

Temperatura de servicio: 16ºC.          
Maridaje: Todo tipo de pastas, quesos  
maduros y carnes asadas.

A N Á L I S I S  

Alcohol: 14,0% vol. 
Azúcar Residual: <4 g/L. 
Composición: 96% Merlot, 4% Cabernet  
Sauvignon

V I Ñ E D O S  

Ubicado en el Valle del Maule, nuestro viñedo 
del fundo La Esperanza, San Rafael, se 
encuentra plantado hace más de veinte años. 
Dispuestos en suelos de origen volcánico de 
distintas profundidades, formando laderas con 
distintas exposiciones solares, entregan 
matices a cada bloque de viñedos que 
enriquecen la mezcla final. Clima 
mediterráneo con cuatro estaciones bien 
marcadas e influencia de brisas vespertinas 
desde la cordillera. 

V I N I F I C A C I Ó N  

Fermentación en tanques de acero inoxidable con 
temperaturas de 25°C a 28°C y niveles de extracción 
de acuerdo con el lote, siendo probados a diario. 
Fermentación maloláctica en tanques de acero 
inoxidable, guarda en un porcentaje en barricas 
nuevas y usadas, francesas y americanas por un 
tiempo variable entre 6 meses y un año. Luego se 
mezclan los distintos lotes para lograr vinos con un 
buen balance entre aromas de frutas propios de la 
variedad, notas de madera, y los toques del 
envejecimiento.

Condiciones recomendadas de almacenamiento 
para Vino envasado” 10-20oC, 65-75% HR, Lejos de 
olores fuertes y de la luz directa.
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