RESERVA

Chardonnay 2018
VALLE DECOLCHAGUA

VINEDOS

Vinedo ubicado en nuestro fundo Nilahue, a 50
kms. del Océano Pacifico, secano Costero del
Valle de Colchagua. De clima mediterraneo,
esta zona se caracteriza por las brisas del
océano que ingresan al valle por las tardes,
refrescando la temperatura y provocando una
gran variacién términa entre el dia y la noche.
Esta caracteristica climatica, permite una
madurez lenta y que las uvas llegan a cosecha
con su acidez y potencial aromatico intacto.
Suelos franco-arcillosos, con gravas en distintos
estratos, de profundidad media, generan un
estrés moderado en los vifiedos lo que
influencia rendimientos medios a bajos y una
mayor concentracién natural.

VINIFICACION

Las uvas, despalilladas y molidas, son envias a
prensas neumaticas para la extraccion del mosto.
Seleccién de prensados de acuerdo con su nivel de
turbidez y acidez del jugo. Decantacién estatica a
baja temperatura. Fermentacioén alcohdlica de
entre 13°C a 17°C dependiendo del lote. Al terminar
la fermentacién un porcentaje de la mezcla va a

REseERrRVA

NOTAS DE CATA

Color: Amarillo dorado palido.

Aroma: Pifla, mango, manzana verde,

toques de bananay vainilla.

Sabor: De entrada dulce, untuoso y elegante.
Luego aparece una acidez elegantey
persistente. Con notas citricasy toques de
caramelo.

SUGERENCIAS DE
CONSUMO

Temperatura de servicio: 10°C.
Maridaje: Pescados grasos, mariscos
cocidos, quesos suaves, risottos y
antipastos.

Condiciones recomendadas de almacenamiento
para vino envasado: 10-20°C, 65-75% HR, Lejos de
olores fuertes y de la luz directa.
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ANALISIS
Alcohol: 14,0% vol.
Azucar Residual: <4 g/L.

Composicion: 100% Chardonnay . .
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